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C’est tellement bon
la confiance
avec Viandes de France!

A Uheure ol chacun s’interroge sur le contenu de son assiette,
la démarche Viandes de France est la traduction concréete de
lengagement des filieres animales francaises a répondre de
facon simple et précise aux attentes des consommateurs sur les
conditions de production et lorigine des produits alimentaires.

Choisir Viandes de France, c’est Uassurance :

e D'une viande issue d’animaux nés, élevés, abattus, découpés et transformés
en France.

* De modes de production respectant l'environnement et le bien-étre
des animaux.

* De normes sanitaires tres strictes et d’'une tracabilité totale.

e Du respect d’'un droit du travail francais protecteur des salariés
et garantissant l'application d’un salaire minimum.

e De controles rigoureux.

Le pacte de confiance entre les acteurs de la filiere et les
consommateurs s'établit désormais a travers ces sept | ogos
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Vous les retrouverez sur les produits de chaque grande filiere
d'élevage : la viande, les découpes, les hachés, les produits
élaborés, les produits de charcuterie, ainsi que les ingrédients
des plats cuisinés et qui certifient leur origine francaise.

Fabricant d'alimentation animale, éleveur, technicien de sélection, technicien de coopérative,
vétérinaire, commercant en vif, abatteur, transformateur, grossiste, salaisonnier, boucher,
charcutier, volailler... Les métiers des Viandes de France représentent
prés de 600 000 emplois dans l'agriculture, l'artisanat, lindustrie et les services.
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